
                                          LUNES 11

19:00 a 19:30 hrs.
CEREMONIA INAUGURAL 

19:30 a 20:15 hrs. 
CONFERENCIA 
Rafael Illescas
“Tendencias y Retos de la Industria Mexicana de 
los Alimentos”  
Dr. Pedro Valle Vega
Silliker, Mèxico

20:15 a 21:00 hrs.
BRINDIS INAUGURAL 

MARTES 12
09:00 a 11:00 hrs. 
SESIÓN DE CARTELES 

11:30 a 13:30 hrs. 
MESA REDONDA
“ALIMENTOS FUNCIONALES”

  11:30 a 12:10 hrs.
       “El Avance de la Tecnología en la Industria de 
        los Alimentos Funcionales”
        Ing. Carlos Obregón
        Nutrer

  12:10 a 12:50 hrs.
       “Prebióticos y Prebióticos” 
        Ing. Luis Cuevas
        Yakult
 
 12:50 a 13:30 hrs.
       “Tendencia y Legislación en la Elaboración de  
        Alimentos Funcionales ” 
        Dra. Sara E. Valdés Martínez
        FES-C UNAM/ ATAM

13:30 a 15:00 hrs.
COMIDA

15:00 a 15:45 hrs. 
CONFERENCIA
 “Responsabilidad Social de las Empresas: PyMEs” 
M en E. H. Lourdes Linares Castro
Universidad Iberoamericana
 
15:45 a 16:30 hrs. 
CONFERENCIA
 “Negocio Propio: Una Posibilidad Real”  
M en D. E. Jorge Smeke
Universidad Iberoamericana

16:30 a 17:00 hrs. 
RECESO

17:00 a 18:00 hrs. 
CONFERENCIA
 “Retórica de la Negociación”  
Dra. Deyanira Sánchez
Universidad Iberoamericana

18:00 a 18:30 hrs.
RECESO
18:30 a 21:00 hrs.
EVENTO CULTURAL

MIERCOLES 13
09:00 a 10:20 hrs. 
SESIÓN DE CARTELES

10:20 a 10:45 hrs.
RECESO 

10:45 a 11:15 hrs. 
CONFERENCIA
 “Transición  de  Empresas  Mexicanas  hacia  Clase 
Mundial”  
M en C. Rafael Marfil Rivera
Grupo Sinergia

11:15 a 11:45 hrs. 
CONFERENCIA
 “Sistemas  de  Calidad  Integrados  en  la  Industria  de 
Alimentos ”  
Ing. Laura Camacho
Kraft General Foods

11:45 a 12:15 hrs. 
CONFERENCIA
 “ISO:22000”  
Dra. Verónica Pérez
Improbid Asesores

12:15 a 13:45 hrs. 
SIMPOSIO
“CALIDAD  MICROBIOLOGICA  E  IDENTIFICACIÓN  DE 
MICROORGANISMOS”

  12:15 a 12:45 hrs.
       “Métodos tradicionales en la evaluación de  
        microorganismos”
        Dra. Clara Inés Álvarez Manríquez
        FES-C UNAM

 12:45 a 13:15 hrs.
       “Importancia de los métodos rápidos y su   
        relación con la microbiología”
        Q.F.B. Jesús Baez Oliva
        Filtración Productiva

 13:15 a 13:45 hrs.
       “Métodos Rápidos de Microbiología para la
         Industria de Alimentos”
         Dra. Laura Esther Tovar Castillo
         Applied Biosystem

13:45 a 15:00 hrs.
COMIDA

15:00 a 15:45 hrs. 
CONFERENCIA
 “Orgánicos, Transgenicos y Funcionales ¿Qué nos 
depara el futuro?”  
Dr. José Luís Solleiro
Agrobio

15:45 a 16:30 hrs. 
CONFERENCIA IFT
 “Food  Medicine  and  Health  Contemporary 
Issues and Future Implications”  
Dr. Roger Clemens
University of Southern California

16:30 a 17:00 hrs.
RECESO 

17:00 a 18:30 hrs. 
MESA REDONDA 50 ANIVERSARIO ATAM
“Consolidación de la Industria de Alimentos de 
México ¿Una Realidad?”
 
 17:00 a 17:15 hrs.
        Ing. Agustín Girard López
        Silliker, México
  
17:15 a 17:30 hrs.
        Ing. José Galassi
        ExPresidente ATAM
  
17:30 a 17:45 hrs.
        Ing. Juan Tena
        UPIBI-IPN
  
17:45 a 16:00 hrs.
        Lic. Nut. Rogelio Martinez
        David Michael Flavors



20:00 a ...
EVENTO SOCIAL

JUEVES 14
09:00 a 10:30 hrs. 
SESIÓN DE CARTELES

10:30 a 10:45 hrs.
RECESO 

10:45 a 12:15 hrs.
CONFERENCIA IFT
 “Salving  Global  Food  Safety:  Issue  Using 
Electronic Pateurization ”  
Dr. Suresh Pillai
U. Texas A&M

12:15 a 13:00 hrs. 
CONFERENCIA
 “Ácidos Grasos trans y la Salud”  
Ing. Consuelo Renteria
Cargill de México

13:00 a 14:30 hrs. 
MESA REDONDA
“15 Aniversario de la Licenciatura en Tecnología-
Ingeniería”
    Dra. Ruth Pedroza Islas-. Coordinadora

14:30 a 15:00
CLAUSURA

19:00 a …
REUNION“15 Aniversario de la Licenciatura en 
Tecnología-Ingeniería”

Presidente ATAM 2006
• Dra. Sara Esther Valdés Martínez

Comité Asesor y Organizador ATAM: 
• Dra. Sara Esther Valdés Martínez
• M. en C. Ramón Verde Calvo
• M. en C. Hermilo Sánchez Pineda.
• Dr. Pedro Valle Vega 
• Ing. Agustín Girard López 
• MC Alexandro Juárez Salomo 
• Dra. María Lourdes Escamilla Hurtado
• MC Rafael C. Marfil Rivera 
• MC Yoja Teresa Gallardo Navarro 
• Ing. Fermín Camarillo Reyes 
• Ing. Jorge Ebrard Maure 
• Ing. César Cobos Enriquez 
• Lic. Alberto Garduño Sansoube
• Ing. María de los Angeles Ruiz Ortiz 

Directorio Institucional Universidad Iberoamericana 

Dr. José Morales Orozco, S. J.
Rector de la Universidad Iberoamericana Ciudad de México
Dr. Javier Prado Galán, S. J.
Vicerrector Académico
M. D. I. Patricia Espinosa Gómez
Directora de la División de Ciencia, Arte y Tecnología
Mtra. Andrea Silva Beard
Departamento de Ingeniería y Ciencias Químicas
Mtro. Héctor Cejudo Gómez
Coordinador de las Licenciaturas en Tecnología e Ingeniería 
de Alimentos

Comisión de Organización del Congreso Profesores 
ATAM 2006 UIA

• Rubén Moreno Terrazas Casildo
• Ruth Pedroza Islas
• Judith Rivera Bolaños
• Mayela de la Rosa Miranda
• Eduardo Arias Baez
• Jesús Alberto Quezada Gallo

Sociedad  de Alumnos 
• Marjorie Ladd Parada
• Adriana Fontanot Almendaro
• Dulce María Méndez Casas
• Alfredo Jesús de Legarreta Diaz
• Alfonso Jesús Padilla de Alba
• Gabriel Davidov Pardo

50 Aniversario de la Asociación 
Nacional de Tecnólogos en 
Alimentos de México, A.C.

15 Aniversario de la Licenciatura 
en Tecnología e Ingeniería de 

Alimentos UIA

Del 12 al 14 de Septiembre 2006 
Sede: Universidad Iberoamérica 

Cuidad de México
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