REVISTA TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
[Tecnol. Aliment. (Méx.)]

Organo Oficial de la Asociacién de Tecnélogos en
Alimentos de México, A. C.

INSTRUCTIVO DE AUTORES

POLITICA EDITORIAL

Es politica de esta revista publicar contribuciones originales en los campos de la ciencia y la tecnologia de los
alimentos. En las categorias de articulos de investigacion tedrica o experimental, se aceptan trabajos capaces
de coadyuvar al avance de los conocimientos sobre principios establecidos y los que identifican problemas
aun no resueltos. También son bienvenidos para su publicacion los trabajos de difusion y los de revision sobre
areas especificas de interés para la comunidad cientifica, ademas de los trabajos de divulgacidn tecnologica y
las comunicaciones de nuevos desarrollos sobre productos y/o procesos.

Para todas las categorias, el contenido de los articulos sera explicado a través de principios teoéricos y
con informacién cuantitativa, el tema debe ser de interés actual y que no sea propenso a ser sustituido en lo
inmediato por nuevas investigaciones, tecnologias, normas, entre otros.

Al someter un articulo propuesto a consideracion del Consejo Editorial, los autores deben garantizan
que el manuscrito presentado, o una version modificada del mismo pero substancialmente similar, no ha sido
publicada previamente y/o sometida para su emision en otra publicacion. Las opiniones expresadas en los
trabajos publicados son responsabilidad del (de los) autor(es), y de ninguna manera representan opiniones o
acuerdos de la Asociacion de Tecndlogos en Alimentos de México, A.C., ni de la empresa, dependencia o
institucion en donde presta sus servicios profesionales el (los) autor(es).

Tecnologia de Alimentos publicard solamente trabajos originales de alta calidad. Para mantener los
estandares de calidad. Los trabajos de todas las categorias de articulos seran revisados en primera instancia
por el Consejo Editorial, quien posteriormente solicitara la revision del mismo a por lo menos dos revisores
calificados ad hoc. Estos Gltimos emitiran una opinioén por escrito sobre la aceptacion, rechazo o modificacion
del manuscrito; asimismo, sugeriran e indicaran a los autores posibles correcciones para mejorar la calidad del
manuscrito. La decision final sobre la publicacién es tomada por el Consejo Editorial, considerando los
dictamenes de los arbitros.

Toda correspondencia e informaciéon sobre la situacion de un trabajo sometido se realizara por
contacto entre el Consejo Editorial y el autor corresponsal indicado en el trabajo.

AREAS

La revista considerara manuscritos en las siguientes areas, todas relacionadas con los alimentos para consumo
humano: aseguramiento de la calidad, biotecnologia, composicion quimica, conservacién, evaluacion
nutrimental, evaluacién sensorial, higiene y seguridad, ingenieria, método s analiticos, microbiologia,
procesamiento, propiedades fisicas, propiedades funcionales, normatividad, desarrollo de nuevos productos,
toxicologia y servicios.

FORMATO DE ARTiCULOS

Los articulos completos y las notas deberan estar claramente organizados, esto es, divididos en secciones
apropiadas y sub - secciones para efectos de claridad. El formato tipico para los articulos de investigacion
consiste en las secciones: Introduccion, Materiales y Métodos, Resultados y Discusion, Conclusiones y
Referencias. El formato para los trabajos de difusion, de revision y para los de desarrollo de productos y/o
procesos es libre, pero el texto también sera organizado en secciones.

TIPO DE ARTICULOS



Articulos Completos. Manuscritos con una longitud minima requerida para una descripcion precisa y una
clara interpretacion de los resultados experimentales, o del estado del arte en los otros tipos de articulos. La
longitud recomendada para estos trabajos es de 6 a 12 cuartillas a doble espacio, con caracteres de 12 puntos.
Cada cuadro y figura tendra un equivalente a una cuartilla. Contribuciones mas cortas a lo antes establecido
seran consideradas como Notas.

Notas. Las Notas contienen material de interés pero no suficiente para formar la base de un articulo completo.
La longitud recomendada para estas comunicaciones cortas es menor a 6 cuartillas a doble espacio, con
caracteres de 12 puntos, incluyendo como maximo uno o dos cuadros (o figuras). Las notas deberan contener
un resumen en los dos idiomas oficiales de la revista.

ESTILO DEL MANUSCRITO Y REQUERIMIENTOS
Idiomas. Los manuscritos deberan ser escritos en espaiiol o en inglés, los idiomas oficiales de la revista.

Titulo. El titulo debera reflejar el contenido del trabajo sin ambigiiedades. Se escribird en espaifiol y en inglés.
No debera contener contracciones o términos que no sean del dominio publico.

Autores. Los nombres y apellidos de los autores, asi como los nombres y direcciones de las instituciones de
adscripcion deberan ser incluidos a continuacion del titulo. Deberan usarse exponentes (numerados
consecutivamente en arabigos) para indicar las instituciones de los autores, después del nombre de cada
coautor. El autor responsable de la publicacion sera el corresponsal. Su filiacion completa (nombre, direccion
postal, teléfonos, faxes, e-mail) debera estar indicada al final de la primera pagina.

Resumenes. El resumen se presentara en espafiol e inglés. Cada resumen de trabajo en extenso constara de 80
- 125 palabras sobre el contenido e indicaciones de la relevancia del trabajo, incluyendo las conclusiones. La
extension del resumen para las notas es de 50 - 80 palabras.

Titulo resumido. A continuacion se presentara un titulo resumido, en espafiol y en inglés, cada uno con una
extension maxima de 35 caracteres, incluidos los espacios.

Términos claves. Se incluiran 4 - 6 términos claves extraidos del titulo y/o del resumen, los cuales describan
el area y el topico del trabajo.

Manuscrito. El texto debera ser escrito a doble espacio, en hojas tamafio carta (21.6 x 27.9 cm), con margenes
minimos de 2.5 cm. Las paginas del texto tendran numeracion consecutiva. Debera estar impreso en papel de
buena calidad. Sélo debera usarse una cara del papel. Cada trabajo sometido consistird de un original y dos
copias de alta calidad.
Se aceptan tres niveles de subtitulado. El primer nivel se escribird en mayusculas y letra negra, justificado a la
izquierda, en renglon separado. El segundo nivel serd casi igual, pero sin letra negra. El tercer nivel se
escribira con letras cursivas (italicas), en mayusculas y minusculas, alineado a la izquierda y al mismo nivel
del texto. El primer parrafo después de cada subtitulo iniciara sin sangria. Los subsecuentes parrafos iniciaran
con una sangria y se evitard dejar un retorno entre ellos. El texto se escribira en letras tipo Times New Roman
o Arial, de 12 puntos, a doble espacio y justificado a la izquierda. Cuando se envie el trabajo por via
electronica, el interlineado debe ser sencillo, para reducir espacio.

Es responsabilidad de los autores cuidar la calidad de la redaccion y de la ortografia del texto en los
idiomas utilizados.

Cuadros y figuras. Los cuadros y figuras (fotografias, dibujos, diagramas, diapositivas, impresiones de
archivos electronicos de dibujo o fotografia) deberan estar separados del manuscrito y se presentaran al final
del mismo. Todos los cuadros y figuras seran referidos dentro del texto.

En el margen izquierdo del texto debera indicarse con lapiz el lugar en el cual se desea se incluyan
las figuras o los cuadros. Los datos no deben presentarse repetidos en el texto, en cuadros y en figuras. Los
cuadros y figuras seran material original; de no ser asi, el (los) autor(es) sera(n) responsables de conseguir y



anexar la autorizacion expresa del propietario legal, para su publicacion en esta revista. Los cuadros y figuras
seran impresos en blanco y negro.

Los cuadros seran numerados con letras arabigas antes del titulo y se reduciran al minimo las lineas
verticales y horizontales internas. Los pies de cuadro seran referenciados dentro del mismo exponentes
exentos con letras arabigas. Las figuras seran numeradas de manera independiente a los cuadros con letras
arabigas y se presentaran en blanco y negro o a color, ya sea como trazos de alta calidad artistica sobre papel
fino, como fotografias de alto contraste o como impresiones por computadora en calidad laser. En el reverso
de cada figura se escribird con lapiz suave el numero y el titulo correspondiente. Las leyendas de las figuras
deberan ser concisas y con connotaciones; se escribiran en una hoja por separado, al final del texto.

Unidades. El Sistema Internacional de Unidades (Systéme International d'Unités, SI) debera ser usado para
describir datos experimentales. Si es necesario, puede escribirse un glosario con los términos técnicos y
unidades utilizadas en el texto.

Literatura Citada. Las referencias a trabajos publicados deberan ser indicadas en el lugar apropiado en el
texto, empleando el apellido del autor (es) y el afio de publicacion. Sélo utilice dos apellidos como méximo
(v.gr. Smith y Jones, 1990). En caso de existir mas de dos autores, utilice el apellido del primer autor, seguido
de la abreviacion et al. Note que este sistema de citas es el conocido como Harvard. Liste las referencias en
riguroso orden alfabético por autor al final del texto y antes de las ilustraciones.

Los titulos abreviados de las revistas periddicas deberan seguir el formato usado en el Chemical
Abstracts. En el caso de citar articulos, incluya el apellido completo y las iniciales del (los) autor(es), seguido
del afio de publicacidn, el titulo exacto y completo del trabajo, el nimero del volumen, el nimero de la revista
entre paréntesis y las paginas iniciales y finales del trabajo.

Para citar libros, incluya el apellido completo y las iniciales del (los) autor(es) o editores, en su caso,
seguido del afio de publicacion, titulo, nombre de la editorial, ciudad, pais y el nimero de las paginas. En el
caso de citar una pagina electronica, escriba el nombre del responsable de la misma (persona moral o fisica),
el titulo de la pagina, la direccion electronica completa y la fecha de elaboracion de la pagina. Considere los
siguientes ejemplos:

Charm, S.E. 1971. The Fundamenta! Is of Food Engineering, 2nd. Ed., The AVI Publishing Co., Inc.,
Westport Conn. p. 56.

Meerdink, G and van't Riet, K. 1966. Prediction of product quality during spray drying, Trans. I. Chem. E.,
73, Part C, pp. 165-170.

Morris, E.R. 1990. Mixed polymer gels. In Food Gels, ed. P. Harris, Elsevier Applied Science, London, G.B.
pp. 291-359.

Los datos no publicados previamente, comunicaciones privadas, reportes de laboratorio e
informacion en folletos no deberan ser citados y por consecuencia, no deberan aparecer en la lista de
referencias.

ENVIO DE MANUSCRITOS

Un original y dos copias de alta calidad del manuscrito, incluyendo el texto, cuadros y figuras deberan ser
enviados directamente a las oficinas de la Asociacion: Asociacion de Tecndlogos e n Alimentos, A. C.
Revista Tecnologia de Alimentos. Mar del Norte No. 5, Col. San Alvaro. Deleg. Alvaro Obregén. D. F. C.
P. 02090. Tels.: (5) 386-42-25, 26, 27. FAX: (5) 386-51-22. e-mail: revista@atam.com.mx

También puede enviarse a algin miembro del Consejo Editorial. Se recomienda enfaticamente enviar
ademas el trabajo en archivos anexos de un correo electronico, indicando los formatos utilizados. No se
consideraran trabajos enviados por FAX, o a través de personas ajenas, o Unicamente por via electronica.

Acuse de recibo. El Consejo Editorial enviaran acuse de recibo del manuscrito al autor corresponsal por
correo, por via electronica, o por FAX.

Correccion de trabajos. El! Consejo Editorial enviara al autor corresponsal el trabajo que después de ser
sometido y evaluado, requiera ser modificado en el formato o en aspectos del contenido no substanciales. Se
anexaran las sugerencias de modificacion y una carta del Director del Consejo Editorial.


mailto:revista@atam.com.mx

Version electronica final. Cuando el trabajo sea totalmente aceptado, el corresponsal enviard un disco
flexible con el o los archivos que contengan el trabajo en la version final aceptada, junto con una impresion
final de buena calidad. Se aceptan versiones compatibles con PC o Macintosh. El texto, los cuadros y las
leyendas de las figuras deberan presentarse en dos formatos: Word version 5.0 o menor y So6lo - Texto. Las
figuras, fotos, logotipos o cualquier tipo de ilustracion, que se incluyan en el disco deberan estar en archivos
tipo: jpg o jpeg, tiff, gif, o eps. Es responsabilidad del autor corresponsal que el disco esté libre de virus. No
se publicaran trabajos que no cumplan con estos requisitos.

Trabajos rechazados. El Consejo Editorial regresard el trabajo que hubiera sido rechazado al autor
corresponsal, junto con los comentarios de los revisores y una carta del Director del Consejo Editorial.

COSTOS DE IMPRESION

No hay cargos por pagina publicada. La impresion voluntaria de sobretiros se cobrara de acuerdo con los
costos de impresion. El autor corresponsal recibirda informacion detallada al respecto, una vez que el
manuscrito haya sido aceptado.

CONSEJO EDITORIAL
Director:

M. en C. Rafael C. Marfil Rivera. Grupo SINERGIA, Consultores en Calidad. Tenango 114. Col. La
Loma, Tlalnemex. C.P. 54070 Tlalnepantla, Edo. de México. Tel.: (55) 53-90-97-56. FAX: (55) 53-84-15-13.
e-mail: siner. rodigy.net.mx

Consejeros:

Dra. Sara E. Valdés Martinez. Lab. de Control de Calidad. Campus I. F.E.S. - Cuautitlan. UNAM.
Cuautitlan, Edo. de México. Tel. (55) 56-23-20-45. e-mail: sara@servidor.unam.mx

Dr. Pedro Valle Vega. Unilever de México, S.A. de C.V. Av. Rio Consulado No. 715. Col. Santa
Maria Insurgentes. C. P. 06430. México, D.F. Tel.: (55) 52-38-21-21. FAX: (55) 55-41-38-45. e-mail:
pedro.valle@unilever.com

Ing. Q. Manuel Tuifias Quiroga. Industrias Tufas, S. A. de C. V. Altamirano No. 1. Rancho La
Joya. C. P. 62790. Xochitepec, Morelos. Tel. (777) 361-31-60 / 37-17 / 38-38.

Dr. Antonio José Pérez Alonso. Industrias ROKO, S.A. C/ Pefia Bravo, 25 33192 Pol. Ind. Silvota
Llanera, Asturias, Espafia. e-mail: antoniojpa@hotmail.com

Dra. Maria de Lourdes Escamilla Hurtado. Depto. Biotecnologia. UAM-I. Av. Michoacan y
Purisima. Col. Vicentina. Deleg. Iztapalapa. A. P. 55-535. C. P. 09340. México, D. F. Tel. (55) 58-04-47-22.
e-mail: mleh(@xanum.uam.mx

M. en C. Hermilo Sanchez Pineda. Ingenieria de Alimentos. UPIBI. IPN. Av. Acueducto S/N.
Barrio La Laguna Ticomén, C.P. 07340. México, D. F. Tel. (55) 57-29-60-00. Exts. 56343, 56345. FAX:
56339 y 56305. e-mail: hsanchez(@acei.upibi.ipn.mx

M. en C. Angela Rivera Reyes. Fabrica de Harinas Elizondo. Tel. (55) 21-22-60-70, Fax: 01 (55)
21-22-60-81. Ferrocarril de Cuernavaca 887, C.P. 11500, Col. Irrigacién, México, D.F. e-mail:

. @hari lizond

Mtro. José Palomares Santos. Teléfono y FAX: (55) 55-47-83-71. e-mail:
palomaress@yahoo.com

Ing. Luis Arturo Saucedo Pérez. Asesores en Alimentos de México, S.A. de C.V. Fundacion
Universidad de las Américas - Puebla, Ap. P. 115. Ex-Hacienda Santa Catarina Martir. Cholula, Puebla. Tel.
(55) 58-55-54-80, Fax (55) 58-55-09-06. e-mail: director@asesores-alimentos.com

M. en C. Florencia Meza Escamilla. Tel. 5-645-04-45. florenciame@yahoo.com

M. en C. Josefina Morales. Depto. Ciencia y Tecnologia de Alimentos. Instituto Nacional de
Ciencias Médicas y Nutricion “Salvador Zubiran”. Vasco de Quiroga # 15. C.P. 14000. D.F. e-mail:
jmorales@quetzal.innsz.mx
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